
Système de hotte intelligente  
à débit variable D-Tech

Homologuée 
selon les 
standards 
UL710 et 
ULC-S646.







Nous accompagnons nos clients dans  
le choix de leur système de ventilation  
de cuisine commerciale. Notre suivi  
rapide des projets et nos ressources  
offertes nous permettent de vous offrir  
un service de qualité en conformité  
avec la norme NFPA96.

Notre expertise en conception de projets de ventilation et notre expérience 
dans le domaine nous permettent de proposer des solutions adaptées aux 
réalités et aux besoins actuels de notre clientèle.

Cadexair se spécialise dans  
la conception de systèmes  
de ventilation de cuisine 
centralisés, notamment pour  
des aires de restauration,  
des hôpitaux, des prisons,  
des aéroports et toutes cuisines  
à configuration complexes.

Notre système de devis automatisé facilite  
les opérations suivantes :

•	Calcul du débit d’air

•	Dessins d’atelier

•	Schémas électriques

•	Coordination électromécanique

•	Soutien de qualité supérieure

Notre expertise est adaptée à vos besoins!

•	Cadexair conçoit ses produits selon les plus 
hautes normes de qualité et d’ingénierie.

•	Nous fabriquons nos hottes de cuisine  
conformément aux normes UL et ULC.

Homologuée 
selon les 
standards 
UL710 et 
ULC-S646.

Veuillez nous contacter pour tout devis
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3020 B Rte Marie­Victorin 
Varennes, QC Canada  J3X 0J5 

 

Nous joindre
Conception, estimation et ventes
ventes@cadexair.com

Soutien technique et nettoyage
info@cadexair.com

450-652-0668 
1-800-461-0668

cadexair.com


