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SPÉCIALISTE EN SYSTÈMES DE VENTILATION DE CUISINES COMMERCIALES



Parler à un expert









Votre partenaire de la conception à la maintenance
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La technologie de l'air axée sur la recherche & l'expérience
Nous fabriquons les systèmes les plus imposants et les plus complexes du pays.
Comment restons-nous continuellement à l’avant-garde?
Nous ne perdons jamais de vue les réalités auxquelles nos clients font face, sans compter notre expérience sur le terrain qui renforce notre expertise. Nous cherchons constamment à améliorer nos produits et à adapter notre service en fonction de la rétroaction de nos équipes et de nos clients. La clé, c’est de continuer d’apprendre de nos produits et de ceux de nos compétiteurs pour offrir de nouvelles solutions adaptées aux différents types de problèmes.
 
 




PARLEZ À UN EXPERT
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Réalisations
Découvrez pourquoi des milliers de professionnels nous font confiance
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 Foire alimentaire
CENTRE VIDÉOTRON
 10 concessions
300 pieds de hotte
 – Québec –
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 Foire alimentaire
CENTRALE ST-LAURENT
GASTRONOMIE MONTRÉAL STYLE
 17 concessions
12 épurateurs
29 boitiers de contrôle
  – Montréal –
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 Foire alimentaire
TOUR INTACT
Système de filtration avancé
  – Montréal –
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 Foire alimentaire
CENTRE BELL
  – Montréal –
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 Foire alimentaire
CENTRE ROCKLAND
Système de hotte autonettoyante biotechnologique
  – Montréal –
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 Foire alimentaire
COMPLEXE DESJARDINS
  – Montréal –
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CUSM CENTRE UNIVERSITAIRE DE SANTÉ MCGILL
3 cuisines
315 pieds de hottes
  – Montréal –
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 Foire alimentaire
CARREFOUR INDUSTRIELLE ALLIANCE
  – Montréal –
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 Foire alimentaire
TOUR CIBC
Système de filtration avancé
  – Montréal –
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 Foire alimentaire
PLACE VILLE MARIE
12 concessions
2 épurateurs
14 boîtiers de contrôle
  – Montréal –
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INSTITUT DE TOURISME QC – ITHQ
Plusieurs phases en plusieurs années
  – Montréal –
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 Foire alimentaire
TIMEOUT MARKET MONTRÉAL
16 concessions
5 épurateurs
22 boîtiers de contrôle
  – Montréal –
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 Foire alimentaire
PLACE BELL
  – Montréal –
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 Foire alimentaire
AÉROPORT INTERNATIONAL PIERRE ELLIOTT TRUDEAU
Marriott Hôtel
Plus de 15 concessions
  – Montréal –
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FAIRMONT LE CHÂTEAU FRONTENAC
Reconstruction de 4 cuisines
  – Québec –
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HÔTEL FOUR SEASONS
Marriott Hôtel
4 cuisines
100 pieds de hotte
  – Québec –









[image: ]








ÉCOLE HOTELIÈRE DE LA MONTÉRÉGIE
42 hottes
  – Montérégie –
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CHU SAINTE-JUSTINE
225 hottes
  – Montéal –
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RITZ-CARLTON
4 cuisines
100 pieds de hottes
  – Montéal –





























Besoin d’un système d’évacuation de hotte commerciale efficace?
Chez Cadexair, vous faites affaire avec des fabricants de hottes de cuisines commerciales de haute qualité. Nos hottes en acier inoxydable détiennent les meilleures certifications sur le marché.
Nous sommes conscients de la différence qu’une hotte de restaurant efficace et bien installée peut faire pour la qualité de l’air et les risques d’incendie. C’est pourquoi nos systèmes de purification d’air et de protection d’incendie peuvent être intégrés à nos systèmes de ventilation de cuisines commerciales.
Discutez des besoins de votre entreprise avec notre équipe d’ingénieurs ainsi que de techniciens spécialisés en entretien et maintenance.
Parlez à un expert
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Parler à un expert



Contact
	1 800 461-0668
	Siège social

3020B, Rte Marie Victorin

Varennes, QC J3X 0J5
Tél. 450.652.0668
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